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2> Afo 1914, En Europa estalla la | Gue-
rra Mundial y en la Espafia neutral por de-
creto del presidente Eduardo Dato, Manuel
Raventos se imagina, en un paisaje desérti-
co leridano a medio camino entre Zaragoza
y Barcelana, una gran bodega con aires ca-
tedralicios y todo un pueblo volcado en la
vifia. ;Vina? Alli no habia vifa. “Pero la ha-
bra, y durara generaciones”, debié de pen-
sar Raventds. Y de la nada, en tres afios se
hizo realidad la primera cosecha y comenzd
aandar un proyecto gue es hoy todo un em-
blema en el mundo del vino, Raimat, una
bodega nacida en solitario que con el paso
del tiempao ha ido sentando las bases de to-
da una denominacion de origen, Costers del
Segre.

Como él, y sin conflictos europeos que ha-
gan tambalearse el sisterna, aunque con cri-
sis economicas de por medio, decenas de
empresarios y emprendedores se han lanza-
do a poner en marcha bodegas solitarias,
aisladas, donde, o bien la vifia habia desapa-
recido, bien no habia existido nunca, o sim-
plemente la habia, pero jamas se habia pro-

cer fuerza conjunta o compartir recursos”,
dice el director comercial de Finca Ria Ne-
gro, Victor Fuentes, hijo del propietario y
fundador de esta bodega de Cogolludo, Jo-
sé Manuel Fuentes.

Y es que alli, en plena ruta de los pueblos
negros, tintados por las construcciones de
pizarra, Fuentes padre, que de pequefio ha-
bia aborrecido el trabajo agricola, se queds
prendado de la historia de un pueblo cuyos
vinos habia alabado el mismisimo Felipe el
Hermoso, segdn investigadores locales. Pe-
ro desde el reinado de Juana la Loca hasta
hoy, no solo habia pasado mucho tiempo,
sino también la filoxera y la despoblacién,
que dejaron sin vifia y sin gente a Cogolludo.

Eso no impidid que este consultor estra-
tégico de empresas de origen palentino qui-
siera echar raices (las suyas vy las del vife-
do) en una finca cerca del pueblo y a 1.000
metros de altitud. Era a finales de los 90 y
aun no se habia presentado la crisis econo-
mica, asf que este paisaje, quiza hace déca-
das cubierto de vifa, era el lienzo de Fuen-
tes para construir Finca Rio Negro junto a su
familia y la ayuda del investi-
gador y endlogo de la bode-
ga, Juan Mariano Cabellos.

Aungue habia majuelos
antiguos, muy pocos, en es-
te terreno de 600 hectareas,

fesionalizado la labor bodeguera. Y si algu-
nos han tenido que cerrar sus puertas por
causas como un mal posicionamiento de
marca o, quizas, el revés que supone a veces
estar aislados, otros han sacado adelante
empresas exitosas gue, ademas, cuentan
con el plus de no tener otras bodegas cerca
con las gue compararse. Y la libertad del que
se encuentra un lienzo en blanco y afhos por
delante para crear lo que quiera.

ANCHA ES CASTILLA
“Estar solo es un arma de doble filo. No hay
en quién fijarse, con quién equipararte y ha-
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de las que 400 son monte, se empezd des-
de cero. Se estudiaron suelos, subsuelos y
se tuvo en cuenta un clima con gran ampli-
tud térmica para plantar su primera hecta-
rea, a la gue se sumarian, ya en 2005, otras
25 mas de Tempranillo, Cabernet Sauvig-
non, Syrah y Merlot, ademas de una ines-
perada parcela de GewUrztraminer, uva de
la que se habia encaprichado Fuentes y por
la que, cuenta Victor, “el endloge no daba
un duro”.

La coleccion de variedades, de corte in-
temacional (cuentan también con planta-
ciones de Pinot Noir, Petit Verdot y Gracia-
no) tiene sin embargo su epicentro en la au-
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toctona Tempranillo, base de sus tintos.
Fuentes desvela, ademas, que en Cogollu-
do se ha descubierto una variedad con el
nombre de Tinto Fragoso, mas tardia que la
Tempranillo y con mas color.

Todos estos mimbres fueron gestando
un proyecto que hoy tiene 400 puntos de
venta y gue comercializa el 70 por ciento en
Espafia, pero Fuentes reconoce que “al
principio, en plena crisis, vender un vino de
Guadalajara, sin experiencia en el sector,
empezando de cero, fue muy dificil” ya que
el publico era “escéptico”, aunque eso fue
pasando gracias a una calidad que hacia
gue los clientes repitieran.

n W Ar0ensa.com LJ @proensapuntocom

Sin especial atraccion por
las contraetiguetas, ahora
utilizan la de Vino de la Tie-
rra de Castilla, aungue no
descartan iniciar su propia
denominacion de origen. Lo
gue si lucen con orgullo v le-
tras doradas en sus botellas es el lugar del
que proceden: Cogolludo, porque, en opi-
nién de Fuentes, “si al verlo te echas atras,
no eres mi consumidor”.

CREADORES Y PIONEROS
Este entusiasmo por crear de la nada le es
familiar al endlogo asesor Ignacio de Mi-
guel, para quien estos proyectos, como los
que él ha presenciado de primera mano
(Dehesa del Carrizal y Vallegarcia, en Ciu-
dad Real, o Carabal, en Extremadura) obe-
decen a un impulso creativo de sus funda-
dores. Los que De Miguel, cazador apasio-
nado, conoce de cerca, suelen tener el perfil
de finca de recreo o caza donde hay espacio
para empezar un proyecto bodeguero, que
estos emprendedores, inquietos e inconfor-
mistas, no dudan en poner en marcha, so-
bre todo, apunta el madrileno, “porgue el
mundo del vino es divertido y atractivo y te-
ner su propio vino les llena de orgullo”.
Orgullosa de su bodega en Granatula de
Calatrava esta la historiadora del arte y
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pianista (aunque no ejerce salvo en la inti-
midad) Sagrario Moreno, heredera de un ca-
pricho de su padre, Juan José, para rendir
homenaje al pequeno pueblo de Albacete
donde nacid. “Mi padre se enamoré de Mon-
tachuelos —que asi se llama la finca— vy la
comprd en los noventa”. Alli hubo vifiedo en
la Edad Media, compartiendo espacio con
olivares y cereales.

La empresa de querer hacer su propio vi-
no no fue nada facil para los Moreno en un
entomo “viticola, no vinicola” donde no ha-
bia ni una sola bodega con la filosofia de
Calar: rendimientos enormes en una region
que ampara la DO Valdepefias y donde tra-

bajar sin herbicidas, pesticidas o controlan-
do al méaximo la produccién no entraba en
la cabeza ni de sus propios empleados, al-
gunos de los cuales tuvieron que ser des-
pedidos porgue eran incapaces de trabajar
con las pautas de calidad que se les marca-
ban: “No lo entendian”, confiesa Sagrario.
Pero ese terreno de origen volcanico a
700 metros de altura y en las estribaciones
de Sierra Morena tenia algo magnético que
no solo atrajo a su padre, también ha termi-
nado por absorberla a ella y encandilar al
endlogo que ha marcado el verdadero pun-
to de inflexion, para bien, en Bodegas Calar:
José Carlos Garcia Vega, reconocido por su
trabajo en Aalto junto a Javier Zaccagnini y
Mariana Garcia. “Cuanda vino a ver la bode-
ga no hubo vuelta atras”, dice contenta Sa-
grario, que forma un tandem entusiasta con
el endlogo por los resultados y acogida que
esta empezando a ver en sus vinos, aungue
no niega gue los inicios, cuando contaban
con la contra de Valdepefias pero un precio
de la Ribera del Duero, fueran dificiles: “Era
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imposible venderlo por cuatro veces mas
que el resto de los vinos de la zona”, co-
menta. Tampoco ha sido facil con la leyen-
da Vino de la Tierra de Castilla y unas pre-
cios entre 11y 18 euros gue se niegan a ha-
jar porgue consideran que el vino vale lo
fue cuesta.

Cuando le toca describirlo, Moreno des-
taca su caracter mineral “sin ser un vino del
Etna”, con una frescura “distinta” que le da
la razon cuando se plantea el siguiente pa-
so con la bodega en medio de una feria viti-
vinicola.

EN TIERRA HOSTIL

“Agui no llegan los camiones. Para sacar la
mercancia tenemos gue subir con el tractor
hasta la carretera”, dice José Crusat, pro-
pietario, junto con sus padres, de Adega
Entre Os Rios, una pequefia bodega que in-

cluye una casa rural a tres kilémetros de
Pobra do Caraminal, en A Coruna.

Pero si ahora es asi la salida del vino para
comercializar, hace 42 afios, cuando Paco
Crusat, abogado de profesion, comprd la ca-
sa, entonces sin vina, le comentaban los lu-
garefios: “Esta usted loco, donde carollo se
va a meter alla en el monte”. Pero se metio
en una finca donde era imposible llegar en
vehiculo, donde no habia teléfono v la luz,
ademas, perdia potencia a partir de las cua-
tro de la tarde, explica José. Pero poco a po-
co su padre fue abriendo el camino a la casa,
asfaltado por él mismo, y gestando la idea
de hacer su propio vino, ya gue, sibienno ha-
bia apenas viviendas cerca y mucho menos
bodegas comerciales, si existia vifiedo en

Adega Entre Os Rios.

este territorio que queda fuera del amparo
de Rias Baixas, pese a gue hay registros de
que de los pueblos de esta zona, hoy ampa-
rada por la IGP Vino de la Tierra de Barbanza
e Iria, abastecian entre los sesenta y seten-
ta con 60.000 litros por afio a Cambados y
Vilagarcia de Arousa y suponian la tercera
mercancia en importancia de la region.

El patrimonio viticola principal de Pobra
do Caramifial y el resto de los municipios
gue elaboran con esta contraetiqueta es,
asegura Crusat, su vinedo viejo de un Alba-
rifo autoctono, mas pequeno y menos pro-
ductivo, gue su padre no dudd en recuperar
a partir de clones de cepas viejas que fue
encontrando. También, asegura, estan re-
cobrando cepas de Branco Lexitimo o Ra-
poso, a partir de material que esta en los vi-
fiedos mas antiguos.

Pero la gente fue dejando el campo por el
mar y “ahora se ven postes de vifa entre
bosques de eucaliptos”. A principios de los
ochenta esta zona se quedo fuera de la DO
Rias Baixas precisamente por la falta de
solidez de su tradicion viticola v una forma
de trabajo gue no coincidia con la de la inci-
piente denominacion.

Pero al final, ese aislamiento, gque hace
dificil llegar al mundo, como dice Crusat, y
dificulta las comunicaciones y el conoci-
miento de los vinos, ha servido también pa-
ra salvaguardar una libertad a la que tam-

bién ayudé el entusiasmo autodidacta de
su padre: “Hicimos un trabajo de pioneros”,
recuerda este ingeniero electrdnico que, re-
conoce, aln no puede vivir de la bodega con
las 20.000 hotellas que elaboran.

Pero la zona va creciendo v la comercia-
lizacidn de unos albarifios cargados de ca-
racter, Altares de Posmarcos, Saras y la di-
vertida linea Komokabras, va creciendo a
un ritmo gue despierta el optimismo del ga-
llego: “Lo bueno que tenemos es la diferen-
cia, destacar en un entomo globalizado, la
capacidad de crear desde el principio como
hizo mi padre con el Albarifio, esas alas que
tenemos a la hora de experimentar”, co-
menta, aungue se queja de los costes que
provaca el aislamiento. Pero poco le dura
cuando piensa en sus experimentos con ro-
sados, espumosos, vinos de tinaja y la nue-
va incorporacion a la gama, un tinto de
Calfio que vera la luz en unos meses. Piore-
ros, los Crusat tienen la tranquilidad de
“estar en nuestro sitio, sin molestar, sin
que nos molesten”.

FUERA DE RUTA

Tranquilo esta tambien Javier de Jests,
empresario afincado en Bilbao que hace
mas de una década decidié emprender con
una bodega en la Sierra de la Culebra zamo-
rana, en una de las mayores reservas de lo-
bos europeos que existen en el continente.
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Tambien alli la tradicidn viticola iba des-
tinada al autoconsumo, pero De Jesus se
planted dar un paso mas alla y elaborar vi-
nos de calidad. Empezd con viticultura eco-
légica y continud con biodindmica, pues
desde el comienzo el objetivo de Bodega de
Aliste, que asi se'llama, es integrarse con el
entorno, un marco que es reserva de la
biosfera, con suelos arcillo calcareos que
contienen pizarra y granito y situado a 850
metros de altitud.

De JesUs trabaja con José Benitez en la
enalogia en este proyecto gue tiene algo de
nostalgico, ya que sus padres son de la zo-
na y a ella han vuelto tras jubilarse. De he-
cha, aungue la politica de |la bodega es no
comprar uva salvo, comenta el empresario,
un poco de blanco esporadicamente, si
confiesa sentirse apenado cuando recibe
ofertas de uva de calidad por parte de viti-
cultores de la zona: la oferta es el fruto de
vifias centenarias que podrian estar conde-
nadas si no hay elaboradores dispuestos a
hacer vino: “Veo en peligro ese patrimonic
con el que se podrian hacer grandes vinos y
me da pena, me gustaria poder trabajar con
ellos, pero ya es mucho trabajo el que ten-
go en la bodega”, confiesa.

Sobre la soledad de su proyecto, De Je-
sus, como Sagrario Moreno y Victor Fuen-
tes, deposita la confianza en la calidad de
sus vinos, Marina de Aliste (tinto) y Geijo

IUI @proensapuntocom
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(blanco), y reconoce que lo mas dificil ha si-
do darlo a conocer, pero “cuando la gente
prueba el vino le da igual si lleva o no con-
traetiqueta”.

Tampoco falta romanticismo y ausencia
de prejuicios sobre las contraetiquetas en
Fuentes del Silencio, bodega creada recien-
temente en la comarca leonesa del Jamuz
por Miguel Angel Alonso y su esposa, Maria
José Galera, guienes han querido apostar
por una recuperacion de la vida rural y fijar
a la poblacién joven en municipios como el
de Herreros de Jamuz, en cuyo casco histé-
rica se encuentra la bodega. Un trabajo
concienzudo de recuperacion de vifias muy

e

% 0j Cherma Concustell!
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viejas de Mencia, Prieto Picudo y Alicante
Bouschet, con los que trabaja la endloga
Marta Ramas, y una caracterizacion de sue-
los exhaustiva que ha llegado a la conclu-
sion de que el vifiedo propiedad de la bode-
ga se encuentra sobre una antigua explota-
cion aurifera son los principales atractivos
de este proyecto. Lleva con orgullo la eti-
gueta de auroterroir por esta composician
del terreno y esta sacando a la luz sus pri-
meros vinos de microparcelas, ediciones li-
mitadas para expresar el cardcter de cada
uno de sus pequenos terroirs.

ANDALUCES DEL ESTE

La parte oriental de Andalucia, con sus ca-
denas montanosas y zonas desérticas, sin
apenas otra tradicion vinicola gue la de los
que elaboran para autaconsumo, ha sido en
las Gltimas décadas un terreno atractivo
para algunos proyectos interesantes, como
el granadino Seforio de Nevada, fundado
por el empresario José Arco hace casi dos
décadas con la intencién primigenia de ela-
borar vinos de calidad entendibles por una
mayoria de consumidores en un momento
en gue apenas se elaboraba vino en Grana-
da, seguin recuerda el endlogo de la bode-
ga, Chema Concustell: “estaba Manuel Va-
lenzuela (Barranco Oscuro, desde 1979) y
Pepe Arco”.

Sefiorio de Nevada, que fue adquirida en
2006 por un grupo inversor de la regidn, se
encuentra a 700 metros de altitud, a las
faldas de Sierra Nevada, no muy lejos de la
costa de Motril y tampoco de la Alpujarra o
de la capital granadina. Esta situacion privi-
legiada provocd que los nuevos propieta-
rios pusieran en marcha un complejo singu-
lar en la zona, con restaurante y hotel de
cuatro estrellas donde se pueden, también,
celebrar eventos.

La bodega sigue en marcha (a buena
marcha, comenta Concustell), y el principal
giro ha sido una apuesta por las variedades
locales Vijiriega y Rome para realzar el va-
lor de los vinos granadinos, aungue se si-
gue elaborando con las uvas cuyas cepas
plantd Arca de Syrah, Cabernet Sauvignon,
Petit Verdot, Garnacha, Tempranillo y Vieg-
nier, hoy ya con dos décadas de edad.

“Este paso adelante obedece mas bien a
un estado de madurez de la bodega”, ase-
gura Concustell, que comenzo trabajando
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junto a Arco y recuerda gue, en los comien-
zos, habia escepticismo entre sus paisanos
hasta que se vio la oportunidad vy el atracti-
vo de tener en sus cartas vinos de Granada.
Hoy el resultado es que las ventas han ido
subiendo vy Sefiorio de Nevada es una bode-
ga reconocida, eso si, en Andalucia y el ex-
tranjero, pero poco bebida en el resto de
Espafa. Concustell tiene confianza en gue
la recientemente aprobada DO Granada dé
un empujon y solvente los inconvenientes
gue, pese a la libertad que se tiene, da la
soledad de un proyecto como este.

VINOS DEL DESIERTO

Lo mismo, union de fuerzas entre producto-
res, es lo que busca Diego Gea, empresario
del sector hostelero gue en 2006 fundd
Bodega de Serdn en este pueblo entre las
Sierras de los Filabres y de las Estancias
almerienses, Unica bodega al norte de la

provincia hasta hace poco. “Esta zona era
de comunicacidn entre la costa y el interior
de la peninsula y siempre ha habido vinedo
de uvas de mesa y para vinificaciones parti-
culares”, comenta. Descubrid una finca con
Tempranillo viejo y empezd con la idea de
hacer vino en un municipio conocido princi-
palmente por sus secaderos de jamones.
Gea vio en el vifiedo el complemento per-
fecto de la produccién jamaonera y se puso
manos a la obra con la elaboracién, plan-
tando Syrah, Moscatel y Sauvignon Blanc
en una extension total de seis hectareas en
suelos con un alto contenido en hierra. De
la elaboracién se ocupa, en categoria de
asesora, la endloga Cristina Calvache, que

Sierra de Almagrera

también tiene su propio proyecto vitivinico-
la en Alboloduy, a los pies de la Sierra Ne-
vada almeriense.

Gea elabora unas 20.000 botellas al afo
de las que vende toda la produccion en la
provincia, principalmente gracias al turismo
que puebla la costa, aungue reconace gue
“no vivimos de la bodega”. Si recuerda pro-
yectos fallidos que han terminado por des-
aparecer y lo achaca a una falta de adapta-
cién al mercado o los productos.

Ve el futuro de los vinos de Almeria pa-
sando por la unidad de productores, ya que
su nocién del consumidor le dice que el
perfil mayoritario es el de un turista que si
sabe que existe Almeria pero desconoce
zonas concretas, por lo que una diferen-
ciacion en términos de regiones o parajes
no le aporta valor a su proyecto: “Hay gue
aprovechar el momento de nuestra gas-
tronomia, su pujanza, para hacernos mas
fuertes. Nosotros llevamos afos presen-
tes y lo vendemos todo”, comenta este bo-
deguero a tiempo parcial que ha encontra-
do su férmula de éxito con una bodega so-
litaria.

Mas o menos en la misma latitud, pero
cercano a la costa, en Cuevas de Almanzo-
ra, esta el proyecto Sierra de Almagrera. Se
puso en marcha en 2006 a partir de cuatro
hectdreas de vifiedo que constituyen un
vergel en medic de un arido paisaje casi lu-
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nar en el que, sin embargo, se aprovechan
la relativa altitud, 350 metros sobre el mar,
y la brisa refrescante que llega del Medite-
rréneo, que esta a escasamente 15 kildme-
tros. Su impulsor es José Miguel Garcia,
antiguo directivo de una compafiia de telé-
fonos y propietario de una empresa que ex-
plota productos elaborados a base de aloe
vera, entre ellos uno que mitiga los efectos
de la guimioterapia.

José Miguel Garcia, que cuenta con la
colaboracion del enélogo Ignacio Figueroa,
técnico de Bodegas Raiz de Guzman (Ribe-
ra del Duero), afirma que su viAa, rodeada
de la nada desde el punto de vista del cul-
tivo de la vid, tiene los antecedentes vitico-
las mas antiguos de Espana: afirma que en
esta zona plantaron los fenicios las prime-
ras vinas cultivadas en la peninsula hace
tres mil afos.

La tradicion se interrumpid durante tres
milenios hasta la introduccion del que pare-
ce un bien pensado catalogo varietal, con
Monastrell, Garmacha, Syrah v la inevitable
Temnpranillo. En 2013 lanzd su primer vino,
el tinto Caballo Blanco

ANDORRA, TIERRA DE VINO

Treinta afios lleva la familia Visa-Tor con
su bodega Casa Beal, a mas de mil metros
de altura en la localidad andorrana de San
Julia de Loria. Fueron muchos afios de tra-
bajo hasta que su vino, Cim de Cel, nombre
gue alude a la altitud de los vinedos, vio la
luz. Gewlirztraminer es la variedad que es-
cogieron como materia prima y unos sue-
los habituados a otras plantaciones, como
el tabaco, para asentar una actividad que,
para Visa, es el suefio cumplido para mos-
trar a sus hijas el encanto de la vida rural y
agricola.

Son solo una muestra, aungue significa-
tiva, de proyectos picneros, que en algunas
zonas recuperan viejas tradiciones pero que
en otras abren vias inexploradas. Iniciativas
de interés desde muchos puntos de vista,
pero sobre todo de lo gue implica en soste-
nibilidad. Algunas actian como barrera de-
fensiva frente a la desertificacién y la des-
pablacién. Retoma el vifedo su vieja voca-
cidn colonizadora, como actividad agricola
en zonas donde dificilmente medran otros
cultivas y como elemento que fija poblacion
al terreno. Aungue esté solo en casa. B
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